Drome des
Collines

Vallée de la
Drome—Diois

Drome Provencale
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Ou frouver nos produits?

Ce présent « guide » a pour but de référencer les lieux de vente des produits fermiers commer-
cialisés en circuit court et en vente directe. Il vous permet de situer les différents secteurs de la
Drome dessinés a main « levée » et d'y repérer les éleveurs Dromois qui nous ont communiqué
ces données. Bien entendu tous les éleveurs ne sont pas répertoriés et cette présentation est
vouée a évoluer...

Vous y trouverez les adresses de magasins de producteurs, vous pourrez vous rendre sur les
marchés drémois, vous pourrez également vous rendre sur certaines fermes pour y rencontrer
les éleveurs et vous faire conter quelques belles histoires...

En pratique :

Recherchez le secteur géographique qui vous intéresse et identifiez le code couleur : Drome
des collines (vert), Vallée de la Drome-Diois (bleu), Dréme provencale (jaune)...

Repérez les numéros des lieux de vente et retrouvez les informations pratiques les concer-
nant (adresses, numéros de téléphone...)

Référez vous au code couleur pour trouver les produits recherchés :

Cadre a fond coloré : producteur de viande transformée et de fromages E

Cadre a fond blanc: : producteur de fromages uniqguement

Bonne promenade et bonne dégustation !
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2 Francoise et Christophe BERLAND
Chévrerie de Bruthias
1 LA MOTTE DE GALAURE

Produits : fromages de chévres.
Terrines de viande de chévre uniquement en ma-

z gasin de producteur.
5 Lieux de vente : magasin de producteur Le Panier
z Fermier a Albon (Le Creux de la Thine 26140).
‘ Ouvert le mardi de 14h30 a 18h30 (19h du Ter avril
au 30 septembre), du mercredi au dimanche de
24 9h 4 12h30 et de 14h30 4 18h30.
Tel : 047503 07 21

Damien BRUNET
La Chévre de Bancel
SAINT SORLIN EN VALOIRE

Produits : pots de faisselle 1kg - lactiques, frais, mi
secs, crémeux, secs, bleus - cceurs cendrés (lactique) -
Apérichévres - galets du Bancel (présure, pate molle) -
la Béééline (pate pressée a croute lavée).

La gamme de charcuterie et plats cuisinés :

- Saucisson de chévre

- Paté de chévre (verrine de 180g)

- Rillette de cheévre (verrine de 180g)

- Chevreau en gelée (verrine de 180g)

- Sauté de chevreau aux olives (verrine de 900g)
Lieux de vente : a la ferme (La Chévre du Bancel - 1130
route de Bancel - 26 210 Saint Sorlin en Valloire) du
lundi au samedi de 16h a 18h30.

Tel : 0626 3113 13

Sur le marché le mardi matin a Sonnay (38150), le
vendredi matin a Vion (07610), le dimanche matin a
Beausemblant (26240).

Marie Paule DEPORTE
ROCHEFORT SAMSOM

Produits : fromages de chévre de la faisselle au fromage
affiné, buchettes, cendrés, rochefortine (ciboulette, ail), fou-
jou, les géantes (400 gr), pates pressées.

Lieux de vente : a la ferme a Rochefort-Samson (26300) a
partir de 18h30, heure de la traite.

Tel : 06 50 67 57 21

Pascal et Isabelle GILIBERT
La Chévre de Blandine
MONTMIRAL

Pascal et Véronique BONNARDEL
MARCHES

Produits : fromages de chevre frais et secs.
Lieux de vente : sur le marchés de Romans sur Isére (26100) du
dimanche matin.

Christian et Cathy DOREY
GAEC de la Ferme Fleurie
ST BARDOUX

Produits: fromages de chévre de la faisselle au fromage
affiné, saucissons, terrines, chorizos ainsi que des mer-
guez sur commande au 06 68 65 54 75.

Lieux de vente : sur le marché (fromages, merguez et
chorizos) le lundi de 8h30 a 12h30 a Saint Donat-sur-
I'Herbasse (26260), le jeudi de 8h30 a 12h30 a Bourg de
péage (26300) (face a la boulangerie Pascalis), le vendredi
de 17h30 a 18h30 a Pont-de-I'lsere (26600) au marché de
gros de fruits et légumes au centre ville.

A la ferme, le samedi de 9h30 a 12h. Les autres jours,
téléphoner.

Magasin de producteurs et vente a la ferme : La Ferme du
coin a Pizangon (26300) rond point de I'entrée de |'auto-
route : fromages uniquement - La ferme Maubourg ave-
nue de Romans face au Pathé a Valence (26000) : fro-
mages, saucissons et terrines.

Tel : 0668 655475/0626493576 /0475715475

Produits : fromages de chévre de la faisselle au fromage affiné, bleus, pates pressées.Y. dzOKSgSa OS
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Saucisson, Chorizo, Merguez (surtout en été) , Terrine et Rillette de chévre, "Tremblette" de cabris,

Lieux de vente : a la ferme le vendredi de 17h a 19h30 - le samedi matin jusqu'a 12h et sur commande.
Dans la région Romanaise : Boucheries : VICAT, BREYTON, DESCOURS,BANCEL

Sur les marché sde Noél dans la région Romanaise. En magasin de producteurs (uniquement les bleus et pates pres-

sées) a la Ferme Du Coin (Pizancon) a Chatuzange-le-Goubet (26300 )

Magasins : Inter fruits (giratoire 5 a Romans ), Provence Hall (Romans et St Marcellin) Vercors lait (St Paul les Romans)

Tel : 0475710573



